Dein Weinprotokoll
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Name Wein 1 Name Wein 2 Name Wein 3 ‘ %
Rebsorte: Rebsorte: Rebsorte:

Herkunft: Herkunft: Herkunft:

Jahrgang: Preis: Alk.: Jahrgang: Preis: Alk.: Jahrgang: Preis: Alk.:
Aussehen: Aussehen: Aussehen:

Farbton Farbton Farbton

Klarheit Klarheit Klarheit

Textur Textur Textur

Geruch: Geruch: Geruch:

Fruchtig Fruchtig Fruchtig

Floral Floral Floral

Wiirzig Wiirzig Wiirzig

Geschmack: Geschmack: Geschmack:

Sdure Sdure Sdure

SiiRe SiiBe SiiBe

Alkohol Alkohol Alkohol

Aromen: Aromen: Aromen:

Eigene Notizen: Eigene Notizen:

Gesamteindruck Gesamteindruck Gesamteindruck

Vertraue auf deine Sinne!

Mit unserer Checkliste ist es gar nicht so schwer,
einen Wein zu beschreiben. Probiere doch mal aus,
was du alles sehen, riechen und schmecken kannst.

Schau dir den Wein im Glas genau an. Was kannst
du zu Farbton und Klarheit sagen? Wie verhalt er
sich beim Schwenken an der Glaswand?

Optische Merkmale:

Farbton: hell, dunkel, gold, violett, granatrot ...
Klarheit: klar, leicht oder stark getriibt

Textur: Bleiben nach dem Schwenken am Glas
starke oder schwache Schlieren zuriick?

Bewege das Glas vorsichtig und kreisformig, so
dass der Wein etwas Sauerstoff bekommt. SchlieBe
am besten die Augen und beschreibe einfach mal,
was du riechst. Z.B. Friichte, Blumen oder Gewiirze.

Kannst du auch schmecken, was du vorher ge-
rochen hast? Kommen noch Aromen dazu? Treten
Komponenten wie Sdure, SiiRe und Alkohol be-
sonders hervor?

Typische Aromen - Fruchtig
Zitrusfriichte: Zitrone, Limette, Grapefruit
Siidfriichte: Ananas, Melone, Litschi,
Kiwi, Maracuja

Beeren: Himbeere, Erdbeere, Blaubeere,
Johannisbeere, Brombeere, Stachelbeere
Kernobst: Griiner Apfel, Birne

Steinobst: Pfirsich, Aprikose, Kirsche

Tupische Aromen - Floral
Jasmin, Rose, Gras, Heu, Krduter, Minze

Tupische Aromen - Wilrzig
Tabak, Leder, Holz, Erde, Mandel,
Gewiirze (z.B. Muskat, Vanille)



