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LA FILIERE
100 % du poisson utilisé

POIS SON bour nos sandwichs est issu

McDonald’s de pécheries répondant au
France REFERENTIEL MSC.
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Des relations de partenariat
entre tous les acteurs.
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BATEAUX DE PECHE USINES DE USINE DE RESTAURANTS
14 FOURNISSEURS DECOUPAGE TRANSFORMATION McDONALD’s
ousurbateauxpourlamise pour la découpe et
en bloc des filets le panage des portions

Notre fournisseur
LA FABgICATION
e

Nos poissons panés

transformés dans'usine de Hasle, au Danemark. Lesfilets ~ W} croorrmrrmermernecerieoeeeeeee

En 2023, les poissons panés des Filet-O-Fish™ servis
dans les restaurants McDonald’s en France ont tous été

sontsoitdu colin d’Alaska péché en pacifique Nord, soitdu Aprés congélation en blog, les filets de
cabillaud ou de I'églefin péchés dans la mer de Barents. poisson a chair blanche sont coupés en

Tous nos poissons panés sont fabriqués a partir de filets portions dans les usines et recouverts

de poisson d’'unepanure.llsrestentcongeléspendant

l'opération qui dure 16 minutes.

La qualité des produits et le bien-étre des employés sont llssontensuitelivrésdanslesrestaurants

au cceur de nos préoccupations tout au long de B .
P P 9 McDonald’s, ou ils sont frits sur place et

la chaine d’approvisionnement : des navires aux usines JUB .
préts a étre servis.
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Poissons sauvages

échés en pleine mer
\\

detransformation.Noustravaillonsdepuisplusieursannées




Un suivi tout au
long de la filiere

POINTS DE CONTROLE

Nous ceuvrons avec notre
fournisseur pour offrir a nos

clients des poissons panés

de qualité. Espersen est controlé
par un organisme indépendant,
qui vérifie a chaque audit la qualité
et I'hygiéne de la production

a travers 190 points de controle.

Il mobilise ses propres experts
qualité, qui exercent plus de

40 points de contréle lors de

la découpe et le panage du poisson.
Ses fournisseurs ont quant a eux
plus de 90 points de controle
depuis la réception des filets

de poissons jusqu’a la livraison

des blocs.

TRAGABILITE

A partir de la date et de I'heure

de production inscrites sur chaque
boite de poissons panés,

nous pouvons retracer I'historique

des produits jusqu'aux lots de filets
de poisson, en moins de 3 heures.

D«

Notre engagement
pour une péche durable

Toutesnospécheriessontcertifiéesparleréférentiel
environnemental MSC (Marine Stewardship
Council), pour une péche durable et bien gérée,

et sont auditées tous les ans.

Ceréférentielexigelerespectd’uncahierdescharges,
impliquant :

Des stocks de poissons durables
Leffortdepéchedoitsesitueraunniveauquipermet
d’assurerla pérennité des populations de poissons.
« Un impact environnemental minimisé
Lesactivitésde péchedoiventétregéréesdefacona
maintenirlastructure,laproductivité,lafonctionetla
diversité de I'écosystéme.

« Une gestion efficace des pécheries

La pécherie doit respecter les lois en vigueur et
doit avoir un systeme de gestion lui permettant de
s'adapter aux différents changements.

Quelles sont les espéces
de poisson utilisées ?

McDonald’s autorise 3 espéces de poisson :

lecabillaud M@ le colin d’Alaska
N ' »
’% I'églefin

En2023,nousavonsutilisélecolind’Alaska, l'églefinetle
cabillaudpourpréparernospoissonspanésservisdansles
restaurants McDonald’s France.

N\
— Leur point commun ?
Ce sont tous des poissons sauvages,

péchés en pleine mer avec une chair ferme,
blanche, feuilletée et douce en godit.
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