Viigen-burratfa-forentie
Vam Melissa

Ingredienden voor 2 Perssnen

* 3 Verse Vijgen
3 el basilicum olie

2 thewlepels rode wipn azijn
1 burrata

Veldsla

Proscu iAo

Basilicum blaadjes « Extra vierge olijfolie
H amdje walnoten « Peper

Balsamico cremata o (6rof) Zout

Bereiding

1. Swiid iedere vijg in & parfies, voeqg dif in eun
mengkom samen met de basilicum olie en de rode
wipn azipn en Laat voor minimaal 30 min
Mar iineyev.

2. Hak de walnoten in grove stykken

3. Meng de veldsla met eun scheutje extra vierge

olipfolie, peper en zout
4. Swijd de burrata door de helff

Opdienen

1. Leg de kookring op ewn bord. Vul de bodem met de
helft vam de gemarinesrde viigen.

2. Leg hier bovenop eun beutje veldslo.

3. 6evolgd door ewn plakje proscuitto en eun halve
burrafo

4. Verwiider de kookfring en bestrooi het “torentie’
met wat gref gehakte walnotfen, zout; peper en
ee swirl balsamico cremato.

. barnewr met wat basilicunt blaadjes




