


ANTEPASTOS // STARTERS 

 

BEBIDAS // DRINKS

HAMBURGUERES NO PRATO
BUNLESS BURGERS

HAMBURGUERES NO PÃO
BURGERS ON BUN

ÁGUA COM GÁS // Sparkling water 1,75€ 

ÁGUA 0,5 L // Plain water 1,75€

GINGER ALE 2,30€

ÁGUA TÓNICA // Tonic water 2,30€

NÉCTAR DE FRUTA // Nectar 2,20€

COLA, ICE-TEA, REFRIGERANTE 2,60€
Soft-Drinks

TULIPA DE IMPERIAL OU CERVEJA 0,33L
COM OU SEM ÁLCOOL 2,50€

“Tulipe” glass of beer or bottle of beer, or alcohol-free beer

CANECA DE CERVEJA 0,4L // Small jug of beer 3,10€

SUMO DE LARANJA NATURAL // LIMONADA 
// LIMONADA DE MORANGO  0,3L 3,20€

Fresh orange juice // Homemade lemonade // Homemade strawberry lemonade

SANGRIA ( TINTA OU BRANCA ) 1L 18€
SANGRIA ( TINTA OU BRANCA ) 0,5L 8,50€

Red or white wine Sangria

CAFÉ // Coffee 1€

EXTRAS // EXTRAS SIDES

OVO // Egg 1,30€

ARROZ // Rice 1,90€

BATATA FRITA // French fries 1,90€

BATATA DOCE FRITA // Fried sweet potato 2,85€

SALADA MISTA // Mixed salad 2,50€

PÃO // Bread 1,20€

MAIONESE DE COENTROS // Coriander mayonnaise 0,85€

INGREDIENTE EXTRA // Extra ingredient 1,10€

SOPA DO DIA // Soup of the day 2,50€

PÃOZINHO C/ CHOURIÇO FATIADO 
C/ QUEIJO GRATINADO 7,90€
Bread with cured sausage and melted cheese

BATATAS FRITAS C/ MOLHO 
DE MAIONESE E COENTROS 3,50€

French fries with coriander mayonnaise

CROQUETES DE CARNE CASEIROS C/ MOLHO
DE MAIONESE ESPECIAL DA CASA ( UNIDADE ) 1,20€

Homemade Meat croquette with homemade special mayonnaise (uni)

TROCAS // SWAP

TROCA P/ BATATA DOCE +1,20€
Swap for sweet potato

TROCA P/ BOLO DO CACO +1,50€
Swap for “Bolo do Caco” 

SOBREMESAS // DESSERTS

BOLO DE BOLACHA 4,30€
Biscuit and coffee buttercream torte

TAÇA DE GELADO ( 1 BOLA ) 2,30€
1 scoop of ice cream

PUDIM 4,00€
Pudding

BOLO BRIGADEIRO 4,30€
Brigadeiro Cake

CHEESECAKE DE FRUTOS DO BOSQUE 4,30€
Berries Cheesecake

CREPE COM NUTELLA E CHANTILY 5,20€
Crepe with nutella and whipped cream

CREPE COM 2 BOLAS DE GELADO E CHANTILY 5,90€
Crepe with 2 scoops of ice cream and whipped cream

REGIONAL 9€
H. vaca no pão brioche, molho HP especial, alface, tomate, cebola, queijo, 

batata frita e molho de maionese de coentros
Grilled beef burger on brioche bun, house specialty sauce, lettuce, tomato, onion, 

cheese, french fries and coriander mayonnaise

DESORDEIRO 9,50€
H. frango no pão aldeano, molho HP especial, agrião, tomate, cebola, 

batata frita, molho de maionese de coentros
Grilled chicken burger on rustic bun, house specialty sauce, watercress, tomato, 

onion, french fries and coriander mayonnaise

ESPALHA BRASAS 9,80€
H. vaca no pão aldeano, ovo estrelado, presunto, molho à portuguesa, 

batata frita, molho de maionese de coentros
Grilled beef buger on rustic bun, fried egg, smoked ham, portuguese style sauce, 

french fries and coriander mayonnaise

CLÁSSICO BACON 10€
H. vaca no pão brioche, ketchup, compota de bacon, tomate, cebola, pepino, 

alface iceberg, cheddar, orégão, batata frita e molho de coentros
Grilled beef buger on brioche bun, ketchup, bacon jam, tomato, onion, cucumber,
iceberg lettuce, cheddar and oregano compote, french fries and coriander sauce

CASTIÇO 11€
H. vaca no pão brioche, molho HP especial, agrião, tomate, cebola, queijo e bacon, 

ovo estrelado, batata frita molho de maionese de coentros
Grilled beef burger on brioche bun, watercress, tomato, onion, cheese and bacon, 

fried egg, french fries and coriander mayonnaise

TAGARELA 11€
H. vaca no bolo do caco barrado com molho de maionese e coentros,

salteado de legumes provençal (cogumelos, cenoura, pimentos, tomate,
courgete, cebola), queijo da ilha S. Jorge e mozarela, batata-doce frita

Grilled beef burger on “bolo do caco” bun, spread with coriander mayonnaise, 
sauteed vegetables (mushrooms, carrots, peppers, tomatoes, courgettes, onions), 

Azores’ cheese and mozzarella, fried sweet potatoes

CORPULENTO 12€
Dois h. vaca grelhados no pão brioche, molho HP especial, alface, 

tomate, cebola, queijo, batata frita e molho de maionese de coentros
Double grilled beef burger on brioche bun, house specialty sauce, lettuce, 

tomato, onion, cheese, french fries and coriander mayonnaise

FARSOLA (VEGETARIANO OU VEGAN) 10€
Cogumelo Portobello grelhado no pão, queijo da Ilha de São Jorge e mozarela

ou queijo vegan, recheado c/ salteado de legumes provençal (cogumelos, cenoura, 
pimentos, tomate, courgete, cebola), batata frita e molho de maionese de coentros
Sauteed vegetables (mushrooms, carrots, peppers, tomatoes, courgettes, onions) 

stuffed portobello mushroom on a bun, Azores’ cheese and mozzarella on top,
french fries and coriander mayonnaise 

GAIATO (KIDS MENU) 7,50€
120gr H. vaca no pão, batata frita e molho de maionese de coentros

120gr. grilled beef burger on a bun, french fries and coriander mayonnaise

HAMBURGUER DE VACA COM ALHEIRA E GRELOS 12€
H. de vaca em cama de grelos e alheira, ovo a cavalo e batata frita

Beef Burguer, cabbage sprouts mixed with Portuguese Mirandesa sausage, 
egg and french fries

HAMBURGUER DE VACA À PORTUGUESA 12€
H. de vaca com molho à portuguesa de alho e louro, ovo estrelado e presunto, batata frita

Beef burger with portuguese style sauce (with garlic and bay leaf), fried egg 
and smoked ham, french fries

HAMBURGUER DE VACA, PÊRA E NOZES 11€
H. de vaca com pêra rocha caramelizada, mel, frutos secos,

passas de uva e rúcula, batata doce frita
Beef burger with caramelized pear, honey, nuts, raisins and rocket, sweet potatoes fries

HAMBURGUER DE VACA COM MOLHO DE MOSTARDA 11€
H. de vaca com molho de mostarda, ovo estrelado, pickles e azeitonas, batata frita

Beef burger with mustard sauce, fried egg, pickled vegetables and olives, french fries

HAMBURGUER DE VACA COM REQUEIJÃO
& MOLHO DE MEL E MOSTARDA ANTIGA 12€

H. de vaca com requeijão, cebola crocante, cebola caramelizada, rúcula, 
regado com molho de mel e mostarda antiga, batata frita

Beef burger with creamy chesse, crispy onion, caramelized onion, arugula, 
mustard and honey sauce, french fries

HAMBURGUER DE FRANGO COM CARIL 11€
H. de frango com molho de caril, arroz, batata doce frita

Chicken burger with curry sauce, rice, fried sweet potatoes

HAMBURGUER DE VACA C/COGUMELOS 12€
H. de vaca com molho de natas e cogumelos, arroz, batata frita
Beef burger with cream and mushroom sauce, rice, french fries

ALCOFINHA (VEGETARIANO OU VEGAN) 11€
Cogumelo Portobello gratinado c/ queijo da ilha S. Jorge e mozarela ou queijo vegan,
recheado c/ salteado de legumes provençal (cogumelos, cenoura, pimentos, tomate,

courgete, cebola), salada mediterrânica aromatizada com vinagrete balsâmico, batata frita
Sauteed vegetables (mushrooms, carrots, peppers, tomatoes, courgettes, onions) 

stuffed portobello mushroom gratin with Azores’cheese and mozzarella served 
with a mediterranean salad seasoned with balsamic vinaigrette, french fries

CATRAIO (KIDS MENU) 7,20€
120gr H. vaca, arroz, batata frita e molho de maionese de coentros

120gr beef burger, rice, french fries and coriander mayonnaise

SALADA DE PRESUNTO IBÉRICO 12€
Salada de folhas, presunto ibérico, requeijão, pêras, nozes e croûtons

Salad leaves, Iberian ham, cottage cheese, pears, walnuts and croutons 

SALADA DE FRANGO 12€
Peito de frango grelhado, ovo cozido, massa, salada mediterrânica, tomate, 

cenoura, milho, cebola, molho de mel e mostarda
Grilled chicken breast, hard boiled egg, pasta, mediterranean salad leaves, tomato, 

carrot, corn, onion, honey and mustard sauce

SALADAS // SALADS

Todos os produtos incluem IVA em vigor. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo
o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. 
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Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar por favor informe-nos de imediato!

VINHOS // WINES

TAÇA DE VINHO (TINTO OU BRANCO DA CASA) 3,40€
Wine Glass

JARRO DE VINHO TINTO 0,5L 5,20€
Red Wine Jar

JARRO DE VINHO BRANCO DE PRESSÃO 0,5L 6€
DrafWine Jar

SÁTIRO [0,75L] 17€
Tinto ou Branco // Red or White Wine

VARGAS [0,75L] 15€
Tinto ou Branco // Red or White Wine

CASTAS: SYRAH E ARAGONÊS

ENOLOGIA: MANUEL VARGAS

CASTAS: TRINCADEIRA, 
ARAGONEZ E SYRAH

ENOLOGIA: J. C. VARGAS


